Sasongsbuffé
Hésten och vintern 2023/2024

Tegnérs Matsalars sdsongsbuffé

Hemrokt lax med dill- och romsas*

Farsbiff med syrad morot, 16k och timjansemulsion*
Bakade betor, morotter, rosenkal och frisésallad
Vasterbottensostpaj
Potatisgratang
Gronkalssallad med dpple, pepparrot och saltrostade pumpakarnor
Jordartskockspuré med picklad svamp och rostade solrosfron
Grona blad
Surdegsbulle/kndckebrod med vispat smor

Mork chokladmousse i tartelett med farska bar och kanderade pumpakéarnor

*kan ersdittas med vegetariskt alternativ
Confiterad rotselleri med dppelchutney och kryddkrasse
Grénsaksbiff med timjan och syrad morot

Buffépris: 320:- / 370:- med dessert

Drinktilltugg

Grillad kronartskocka med yoghurt
Rodbeta med getost och valnotter
Sikrom med syrad gradde och graslok
Rakor med citron och pepparrot
Semitorkade oliver med vitlok

30:- styck / 3 styck 75:-
Tre drinktilltugg “kékets val” (ospecificerat) 50:-/person

* ”Buffépris” anger priset for endast maten som catering (12 % moms ingar i priset).
* Kostnad for utkérning/leverans tillkommer. Vid bestallning éver 200 kuvert sénker vi priset med 10:- per

kuvert for det 6verskjutande antalet.

* Givetvis offererar vi gdrna serveringspersonal, glas, porslin, linne med mera aven vid cateringarrangemang.

Rakneexempel:

e Vita linnedukar- och linneservetter, porslin och bestick till bords, linneduk till buffébord, ett
presentbord och ett fordrinksbord 30:- per kuvert. Glas till egen dryck hyr ni for 5:-/styck.

e  Enservitor per 25-30 gaster debiteras med 336:-/mantimme, exakt arbetstid 6verenskommes i
samrad.

e Kaffe/te inklusive porslin, kannor, mjolk och socker 25:- per kuvert
e Trearmade kandelabrar med kronljus 55:- styck. Vi offererar dven blomsterarrangemang vid 6nskemal.

MINIMI-ANTAL VID BESTALLNING AV BUFFEER = 40 PERSONER!



