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Forratter

Tartar pa lattrokt torsk med svartkal, picklad schalottenlok, dragon- och purjoloksemulsion,
krutonger och krasse

Bakad rotselleri med rodbetscréme, gronkal, picklade senapsfron, saltrostade pumpakarnor och
kryddorter
Menyprisavdrag 10:-

Gremolatakryddad lax med fankal, chiliemulsion, brédkrutonger och kryddgront
Menypristilldgg 10.:-
(max 150 personer)

Hemrokt lax med blomkalscreme, rahyvlad blomkal, rimmad gurka och dill

Rastekt gron sparris med agg 65°, rapsemulsion och kavringskrutonger
(max 150 personer)

Varmratter

Portionsstekt ryggbiff med sherryvinagersky, bakade varprimorer, rostad potatis och persilja
Menypristilldgg 20:-, 6nskas oxfilé istdllet fér ryggbiff dr menypristillégget +50:-

Ugnsbakat tuppovanlar med rostad vitlokssky, bakad silverlék, sommarkal, haricots verts och
rostad potatis
Menyprisavdrag 10:-

Kryddstekt lammrostbiff med rédvinssky, savoykal, gron sparris, rédlok och potatis

Rimmad torskrygg med senapsvelouté, citronbakad morot, fankal, majrova dill och farskpotatis
Menypristilldgg 30:-

Ortkryddad gulartsbiff med rodvinssky, savoykal, gron sparris, rédldk och potatis
Menyprisavdrag 10:-

Polentapanerad rotselleri med rotselleripuré, Anicialinser, sherryvinagersky, svartkal, rodldk och
rostad potatis
(max 150 personer)

Observera att vi garna skapar vegetariska ratter som ar anpassade efter den “huvudmeny” ni véljer
till era gaster. Prisjusteringarna for vegetariska ratter galler endast for det fall att dessa ratter valjs till
samtliga gaster, inte om de serveras som “specialkost”



Desserter

Citron- och tonkapanna cotta med barkompott och kanderade pumpakarnor

Yoghurtcreme med rabarber, jordgubbar och mérdegscrumble

Chokladfondant med halloncurd, farska bar och saltrostad mandel

Menypris forratt/varmratt: 355:-
Menypris varmratt/dessert: 335:-
Menypris tre ratter: 415:-

Tillagg och avdrag angivna under varje ratt inom parentes justerar menypriset. “Menypris” anger
priset enkom for maten som catering (12 % moms ingar i priset). Kostnad for utkdrning/leverans
tillkommer. Minsta antal kuvert att bestalla hos oss ar 20 st.

Vid bestallning av 6ver 200 kuvert sanker vi priset med 10:- per kuvert for det 6verskjutande antalet.

Givetvis offererar vi garna glas, porslin, bestick och linne, liksom serveringspersonal om ni har behov
av sadan hjalp.

Rakneexempel:

e Vita linnedukar- och linneservetter, porslin och bestick till bords, linneduk till ett presentbord
och ett fordrinksbord 35:- per kuvert vid tvarattersmiddag, 40:- per kuvert vid
trerattersmiddag. Glas till egen dryck hyr ni for 5:-/styck.

e En servitdr per max 20 gaster debiteras med 336:-/mantimme, exakt arbetstid
dverenskommes i samrad. Overstiger antalet géster 100 personer tillkommer en hovmastare
a 375:-/mantimme.

e Kaffe/te inklusive porslin, kannor, mj6lk och socker 25:- per kuvert

e Trearmade kandelabrar med kronljus 55:- styck. Ljusstake med ett kronljus 15:- styck.

e Vi offererar dven blomsterarrangemang vid 6nskemal.



