Sasongsmenyer
April-Juni 2026

Forratter
Sotad tonfisk med chilimajonnas, sesammarinerad grénkal, picklad rattika, ingefara och groddar

Bakade betor med ramslokskram, svartkal, ramarinerad zucchini och rostade pumpakéarnor
Menyprisavdrag 5:-

Lattrokt torsk med rastekt gron sparris, rapsemulsion, fankalscrudité och rostade rapsfron
Menypristilldgg 5:-

Bakad rotselleri, mushy peas, ostronskivling, purjoloksolja och kryddigt fyrkornscrisp

Varmratter

Portionstekt kalvytterfilé med varprimorer, salviasky, rostad potatis och spenat

Bakad kalkon med timjanbakad morot, rodlok, savoykal, senapsvelouté och rostad potatis
Menyprisavdrag 5:-

Picanha med gron sparris, zucchini, vita bonor,
semitorkade tomater, sherryvinagersky och gnocchi
Menypristillégg 10.:-

(Max 150 personer)

Bakad torskrygg med kalrabbi, confiterad citron, broccoli, gul morot, vermouthsas och farskpotatis
Menypristilligg 15:-

Timjankryddad gulartsbiff med spetskal, gron sparris, rodlok, cidersenapsvelouté och farskpotatis
Menyprisavdrag 15:-

Observera att vi garna skapar vegetariska ratter som ar anpassade efter den “huvudmeny” ni valjer
till era gaster. Prisjusteringarna for vegetariska ratter galler endast for det fall att dessa ratter valjs till
samtliga gaster, inte om de serveras som “specialkost”



Desserter
Rabarberpanna cotta med farska bar och yoghurtcrisp
Ljus chokladmousse med papaya, bldbar, rostade kakaobonor

Mascarponecreme med barkompott och mérdegscrumble

Menypris forratt/varmratt: 365:-
Menypris varmratt/dessert: 345:-
Menypris tre ratter: 425:-

Tillagg och avdrag angivna under varje ratt inom parentes justerar menypriset. “Menypris” anger
priset enkom fér maten som catering (12 % moms ingar i priset). Kostnad for utkérning/leverans
tillkommer. Minsta antal kuvert att bestalla hos oss ar 20 st.

Givetvis offererar vi garna glas, porslin, bestick och linne, liksom serveringspersonal om ni har behov
av sadan hjalp.

Tillkommande kostnader:

e Vita linnedukar- och linneservetter, porslin och bestick till bords, linneduk till ett presentbord
och ett fordrinksbord 40:- per kuvert vid tvarattersmiddag, 45:- per kuvert vid
trerattersmiddag. Glas till egen dryck hyr ni for 5:-/styck.

e En servitdr per max 20 gaster debiteras med 343:-/mantimme, exakt arbetstid
dverenskommes i samrad. Overstiger antalet géster 100 personer tillkommer en hovmistare
a 400:-/mantimme.

e Kaffe/te inklusive porslin, kannor, mjélk och socker 25:- per kuvert

e 5-armade kandelabrar med kronljus 75:- styck.

e Ljusstake med ett kronljus 15:- styck.

e Varmeljushallare med varmeljus 5:- styck

e Vioffererar dven blomsterarrangemang vid 6nskemal.

Rakneexempel:

Trerdttersmeny (425:-), porslin, bestick och linne (45:-), kaffe/te (25:-), glas till férdrink, forrdtt och
varmrdtt (15:-), personal — en servitér per max 20 gdster med sju timmars arbetstid férdelat pad tva
timmar till méblering och uppdukning, en timmes mingel, tre timmar till bords och en timmes
efterarbete (120:-).

Utfall: 630:- per person



